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MOSCATO
D’ASTI

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

Descrizione generale:

Moscato d'asti docg. Il vino da dessert per antono-
masia, frutto di quelle uve che arrivano in zona
nella notte dei tempi, con tutta probabilita prima
della dominazione romana che risale a 173 a.C.
Un vino aromatico di grande storia e tradizione,
bevandatrale piu piacevoli e solleticante non solo
in abbonamento ai dolci, ma in tutte le ore del
giorno.
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VINI/{ACCAGNO
MOSCATO D'ASTI D.O.C.G.

MOSCATO D’ASTI

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
E GARANTITA

Vino ottenuto da uve di Moscato Bianco.

P(]FSiE(lE un carattere ['ﬂmnﬂ"]. un ('Ulﬂr('_' oro l'l]iﬂrﬂ
ed un sapore pieno, dolee, fruttato ed armonioso.
Si accompagna ottimamente con ogni tipo di dessert.

[dEalf con |}a5lict‘e]'i;! Secca Ed Dllilﬂo
in infusione con fragole e pesche.
Servire fresco 8-10° C.

Tmbottigliato da IT AT 5492 - Castagnolt Lanze - Ttalia
per Vini Maccagno §.2.5. - Ferrere - Ttalia

CONTIENE SOLFITI

CONTAINS SULPHITES

lide

Denominazione: Moscato d'Asti DOCG.
Denominazione di origine controllata e
garantita.

Vitigno: moscato 100%.

Vinificazione: Pressatura soffice dell'uva
intera con presse a membrana, chiarifica sta-
tica a bassa temperatura quindi filtrazione e
conservazione del mosto in vasche termo
condizionate a zero gradi. Per la presa di
spumasi procede allarifermentazione parzia-
le degli zuccheri residui in autoclave.

Retro etichetta

Moscato d'Asti D.O.C.G.
Denominazione di origine controllata e
garantita.

Vino ottenuto da uve di moscato bianca.
Possiede un carattere raffinato, un colore oro
chiaro, ed un sapore pieno, dolce, fruttato ed
armonioso. Si accompagna ottimamente ad

PRODOTTO IN ITALIA
PRODUCT OF ITALY

5,%vol

Caratteristiche: Di colore gialo brillante,
ha profumo e sentori di frutta fresca con evi-
dente e fragrante aroma tipico dell'uva
Sapore dolce e aromatico con evidente pre-
senza di vivacita

Abbinamenti: Ottimo con dolci e come dis-
setante bevanda estiva.

Temperatura di servizio: 8-10°C.
Gradazione: 5,5% vol.

Formati disponibili: bottiglia 75 cl €.

ogni tipo di dessert. Ideale con pasticceria
secca ed ottimo in infusione con fragole e
pesche. Servito fresco 8-10°C.

Imbottigliato da IT AT 5492 - Castagnole
Lanze - Italia per vini Maccagno S.a.S. -
Ferrere - Italia

Contiene solfiti. Prodotto in Italia.

75cl e 5,5% vol.



